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主要内容 实践单位基本情况一 实践单位基本情况一

一

实践单位——仲景宛西制药股份有限公司广东分公司

• 地址：广州市花都区新华街东莞村名威工业园

• 电话：13922308787
• 网址：https://www.zhongjing.com.cn/



主要内容 实践单位基本情况一 实践单位基本情况一

一

      宛西制药，全称“仲景宛西制药股份有限公司”，创建于1978年，

2003年3月份完成股份制改造，是一家大型现代化中药制药企业，拥有

“月月舒”、“仲景”两大中国驰名商标，经过多年来的艰苦创业，企业

由一个纯国有企业变为核心经营层持股的民营股份制企业。

      公司以仲景牌六味地黄丸、逍遥丸、月月舒牌痛经宝颗粒、天智颗粒

为主导的系列中成药，是全国最大的浓缩丸生产基地。企业多年名列中国

制药工业百强榜和中药企业50强。

     企业已发展成为药材种植、药品制造、医药零售、健康食品、医疗养

生、妇女卫生用品、药用包装产业，参股汽车配件等产业，控股十四家公

司，拥有10000余名员工，8亿元资产，10大名牌，年产销10亿元，利税超

亿元，集基地、科研、生产、销售为一体的现代企业集团。



主要内容 实践单位基本情况一 实践单位基本情况一

l 旗下的仲景大厨房股份有限公司专业从事调味食品、调味配料产

品的生产和经营，创建于2002年9月，是国家高新技术企业、全

国农产品加工示范企业、河南省农业产业化重点龙头企业， 仲景

食品被评为“总部经济发展先进企业”、“综合工作先进企业”、

“两化融合先进企业”、“质量管理先进企业”、“科技创新企

业”、“统计工作先进企业”等多项荣誉。

l 香菇酱分厂占地135亩，是集生态型、现代化为一体的工业园区，

利用西峡香菇独特的资源优势，生产以仲景牌香菇酱为代表的新

一代健康食品。仲景香菇酱已获得国家发明专利，是具有完全自

主知识产权的绿色健康食品。



主要内容 实践单位基本情况一 实践单位基本情况一



在实践单位从事工作情况二

本人在实践期间，从事姜枣红糖茶加工的质量安全控制，包

括以下内容：

（1）原、物、辅料进行进厂检验；

（2）姜枣红糖茶加工过程的质量安全进行监控；

（3）产品进行出厂检验。



在实践单位从事工作情况二

1、原、物、辅料进厂检验，包括以下内容：

l 严格执行国家相关标准（GB/HB/QB）

l 作业标准化；

l 配置相应的检验仪器，并按国家规定实施计量管理标准；

l 实施供应商评估制度等。

�  



在实践单位从事工作情况二

� 2、检验的主要原、物、辅材料

� 果浆、浓缩浆品种：姜原浆、红枣原浆

� 甜味剂：红砂糖

� 稳定剂：黄原胶、CMC

� 香味剂：香精、香料等

� 色素类、起云剂、增味剂等。

� 消毒剂：过氧乙酸、CIP清洗液、泡沫清洗液，双氧水等；

� 包材：纸箱、标签、复合纸盒等；

� 热熔胶等其他辅料。

�  



在实践单位从事工作情况二

3、生产加工过程的质量安全控制

l 生产用水：纯净水、软化水、冷却水、自来水；

l 调配：操作规范、理化指标、清洗规程等；

l 均质：均质压力、流量、温度等；

l 脱气：温度、压力等；

l 杀菌：温度、流量、时间等；

l 灌装：无菌状态、流量、无菌风压、缝合状况、灌装量、灌装温度

等；

l 贴标、贴盖：胶箱温度、喷胶温度、粘贴质量等；

l 装箱：喷码质量及准确性、纸箱成型质量等。

�  



在实践单位从事工作情况二

� 4、出厂产品检验

� （1）感官检验

� （2）理化检验

� （3） 微生物检验

� 最终结果判断：检验项目中有1项或1项以上不符合规定的，判

为不合格，不予放行。 

�  



在实践单位的实践收获三

1、确立了新的人才培养理念

    以人为本的理念。以学生为本，服务于学生。老师所教、学生所

学、要与企业所需紧密的联系在一起。培养学生可持续发展的能力

为最终目的。

 2、注重技能的理念。

    企业需要的是有技术有经验的人才，有过硬扎实的技能是学生立

足于社会的根本，培养学生的职业技能和职业素养，具有一定的实

际操作能力，符合岗位需求，为学生就业提前适应岗位打下基础，

实现与与行业、企业零距离。

 3、突出能力的理念

    在教学过程中，我们不止传授理论知识和实践经验，更要注重学

生能力和素质的培养。给学生一杯水，不如带学生去找水。如语言

表达和沟通能力，适应环境能力，分析问题解决问题的能力和创新

精神。把学校的人才培养与企业的人才需求相匹配。



在实践单位的实践收获三

4、校企合作的理念

    职业技术院校必须确立与企业合作的理念，学校为企业提

供技术支持，提升企业知名度和效益。企业为学校提供实践

场所和实践案例，提升人才培养质量，满足企业需要，从而

实现双赢。

5、掌握了第一手资料

    收集了食品生产和食品质量安全控制的大量资料，对今后

的案例教学有很大的帮助；对于在工作中发现的问题，或者

疑惑的问题，都会请生产企业技术人员，。并整理成为食品

安全突发事件处理方法的案例。



对本专业（课程）建设方面的启发四

1、课程设置要贴近企业实际

    在新环境新形势下，企业不断调整经营模式，学校要根据企业的

发展趋势，不断改革创新。优化整体设计，增加需要的课程，减少

与企业需求不相适应的内容，提高人才培养整体设计的实用性、针

对性。

 2、教学内容要贴近企业实际

    在教材编写中，课堂教学要突出企业需要的内容。教学中少讲空

洞理论，应根据企业实际删繁就简，削枝强干。多创新教学方法，

精讲多练增强教学内容的实效性。举办各类技能竞赛，调动学生积

极性，提高专业技能。

 3、设施设备要贴近企业的实际

    加大投入建设与企业相适应的实训设施设备，把“企业”搬到

“课堂”使实践教学与企业实际相同步，提升学生的技能水平的针

对性和实用性。


